THEATERKEUKEN & CAFE

De gerechten zijn gemaakt om met twee personen te delen.

VLEES

Aziatische steak tartaar met 67 graden eidooier en sesam k- 12
Wildpaté met verschillende structuren van vijg k-12
Gestoofde kalfswang met gnocchi en calvados jus w-12
Wisselend wild gerecht met bijpassend garnituur w-12
VIS

Paling met een mousse van mierikswortel, paprika en prei k- 12
Trio van bloemkool met grijze garnalen k-12

Sousvide gegaarde heilbot met doperwtencreme,

quinoa en citroen Hollandaise w-12
Vis van de dag met bijpassend garnituur w-12
VEGA

Gegrilde pompoen met linzen, creme fraiche en

kaviaar van gepofte knoflook k-10

Regenboogwortel met een jus van miso en
een gelei van duindoorn k-10

Coquille van knolselderij met kumquat en beurre blanc w-11

Kiinefe met spinazie, pijnboompitten en geitenkaas w-11
SIDE DISHES

Brood van Elsenburg met gerookte amandelboter 5
Huisgemaakte friet met chipotle mayonaise 4

Herfstsalade met rode kool, stoofpeer, feta en zonnebloempitten 5

DESSERT

Panna cotta van tonkaboon

met verschillende bereidingen van appel 9
Kaasproeverij van de Zuivelhoeve Amersfoort 10
Friandises van Nijtmans 9

koud/warm

HEEFT U EEN ALLERGIE OF EEN DIEETWENS?
LAAT HET ONS WETEN.



