THEATERKEUKEN & CAFE

GLUTEN LACTOSEVRIJE KAART

De gerechten zijn gemaakt om met twee personen te delen.

VLEES

Paté van rund met verschillende bereidingen van braam k- 12

Rouleaux van parelhoen met tutti frutti en jus van gevogelte w-12

Entrecote met jus van truffel w-14
VIS
Gerookte paling met quinoa salade k-12

Rouleaux van kabeljauw met tomaten antiboise

en limoenmayonaise k-12
Gamba met rode kool, radijs, edamame bonen w-12
Vangst van de dag w-14
VEGA

Gegrilde pompoen met linzen en kaviaar van gepofte knoflook k- 10
Panna cotta van wortel met gekonfijte uien gel k-10
Gepofte koolrabi met sugarsnaps w-10
SIDE DISHES

Glutenvrij brood met olijfolie k-6

Loaded zoete aardappelfriet met antibiose

en sriracha mayonaise w-5
Salade met rode kool, stoofpeer en pittenmix k-5
DESSERT

Panna cotta van venkel met sinaasappel en pistache k-9
Friandises van Patisserie Nijtmans k-9

koud/warm



