THEATERKEUKEN & CAFE

GLUTEN LACTOSEVRIJE KAART

De gerechten zijn gemaakt om met twee personen te delen.

VLEES

Gekonfijte aardappel met pata negra en tomatentartaar k- 12
Bavette met chimichurri en creme van mais k-12
VIS

Gerookte paling met quinoasalade, yuzu gel k-12
Tonijn met kalfstartaar en kruidenmayonaise k-12
Coquille met doperwt, granny smith, citrusolie w-12
Vangst van de dag w-14
VEGA

Verschillende bereidingen van biet met balsamico parels k- 10
Basilicum met bereidingen van tomaat k-10
Groene asperge, gepocheerd ei en olijfolie w-10
SIDE DISHES

Brood met citrusolie k-5

Loaded zoete aardappelfriet met antiboise

en knoflookmayonaise w-5
Groene salade met tomaat, komkommer en munt k-5
DESSERT

Meringue met mango en passievrucht k-10
Friandises van Patisserie Nijtmans k-10

koud/warm



