THEATERKEUKEN & CAFE

GLUTEN- EN LACTOSEVRIJE KAART

De gerechten zijn gemaakt om met twee personen te delen.

VLEES

VIS

VEGA

ERBIJ

DESSERT

Koud gerookte ribeye met cherrytomaat en balsamico k-12
Entrecote met chimichurri en gebrande wortel w-14
Kalfswang met rode wijn jus, beukenzwam en shiitake k-14
Gebrande tonijn met citrus, ponzu en dilleolie k-13
Coquilles met groene asperge, zeekraal en
citroen kruidenolie w-14
Vangst van de dag w-14
Tomaat met quinoa en komkommer k-10
Groentestoof met aardappel en kikkererwten w-10
Brood met hummus k-6
Groene salade met radijs, raapstelen en lente ui k-5
Loaded fries met truffelmayonaise w-6
Gegrilde groenten met chimmichuri w-6
Perzik cheesecake met hazelnoot k-10
Lekkernijen van Patisserie Nijtmans k-12
koud/warm

HEB JE EEN ALLERGIE OF EEN DIEETWENS?

LAAT HET ONS WETEN.



